FELIPE BONGIORNO

RESUMEN PROFESIONAL

CAPACIDAD A LA HORA DE RESOLVER PROBLEMAS.

MANEJO DE COMANDERA

TRABAJO EN EQUIPO

REUNIONES CON EL EQUIPO PARA FORMAR UN EQUIPO MAS ACTIVO
CON MUCHAS GANAS DE CRECER Y BUSCAR NUEVAS EXPERIENCIAS

FORMACION

GASTRONOMIA, 03/2021 - 03/2022

LECOLE - MAR DEL PLATA

CARRERA PAUSADA EN 1 ANO EL CUAL ESTA APROBADO TODAS LAS
MATERIAS

HISTORIAL LABORAL

COCINERO, 10/2021 - Actual

HAMBURGO - MAR DEL PLATA, MAR DEL PLATA

JEFE DE COCINA

PLANCHERO

MANEJO DE USO DE FREIDORAS LIMPIEZAS DE AMBAS
MANEJO DE PEDIDOS DIARIOS

STOCKS DIARIOS

MENU SEMANAL PARA COMIDA DE PERSONAL

e Mantenimiento y limpieza de las herramientas y utillaje de cocina.

e Elaboracion de informes y reportes.
¢ Uso de sistemas informaticos y tecnologicos.
e Coordinacién y planificacion de reuniones.

* Mise en place, preparacion de comida, condimentacion y
presentacion de platos.

e Elaboracion y envio de correspondencia y correos electronicos.
e Cumplimiento eficiente de las tareas asignadas.

* Atencion y servicio al cliente.

e Mantenimiento del orden y limpieza en el area de trabajo.

* Realizacion de tareas administrativas.

« Colaboracion con los diferentes departamentos de la empresa.

EXITOS PROFESIONALES
RECONOCIMIENTO EN LO LABORAR

RECORD DE HAMBURGESAS VENDIDAS EN EL LOCAL EN LA PLANCHE DE

700 HAMBURGESAS EN UN DESPACHO DE 7 HORAS
SIEMPRE EN CRECIMIENTO EN LA EMPRESA QUE ESTOY

CONTACTO

los duraznos 4747
+542236164200
bongiornofelipe@gmail.com
13/03/2003

ARGENT

44692249
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Soltero

APTITUDES

e Manejo de la parrilla

e Seguridad e higiene

* Versatilidad

 Capacidad para trabajar en equipo
« Perfil colaborador y resolutivo

* Resistencia fisica

e Manipulacion de productos
alimentarios

* Presentacion de alimentos

e Aprovechamiento de recursos

* Manipulacién de alimentos

* Trabajo en equipo

e Puntualidad, seriedad y
compromiso

* Responsabilidad y profesionalidad

* Creatividad

e Control de stock

* Gestion de personal de cocina

* Reposicion de stock

* Alta capacidad de trabajo




DE AYUDANTE DE COCINA A PLANCHERO DE PLANCHERO A JEFE DE
COCINA




